
Rendimiento  
eficiente de cocción.  
  Resultados  
de máxima calidad.

El horno intuitivo

Programat® P310



Eficacia probada
Los hornos de cocción e inyección de Ivoclar 
Vivadent forman parte de una larga historia de 
éxitos. La compañía lleva fabricando hornos de 
gran calidad para los clientes más exigentes 
desde 1976. Los hornos han sido puestos a 
prueba en miles de ocasiones en el mundo 
dental por todo el globo. 

Innovador y rentable

El Programat® P310, que ha sido desarrollado 
basándose en el Programat P300, se caracteriza 
por una serie de innovaciones beneficiosas. 
Haciendo que el horno sea aún más rentable.

El Programat® 
		  más rentable  
	 de todos los tiempos

• 	Bandeja de cocción grande

•	 Soporte para pinzas integrado

•	 Modo de funcionamiento para grandes laboratorios

•	 Calibración de temperatura manual usando el test de plata

•	 Variedad en programas de mantenimiento

•	 300 programas de cocción editables

•	 Parámetros de vacío Wizard (VPW)

Y HAY MÁS…



Manejo sencillo 

El Programat P310 se caracteriza por un manejo 
excepcionalmente sencillo. El programa 
deseado puede seleccionarse de manera rápida 
e intuitiva, tanto  de manera directa en la 
pantalla de alta resolución táctil como en el 
eficaz teclado de membrana.  El menú se 
estructura de manera clara y cuenta con una 
serie de modernos iconos que se activan al 
hacer click para buscar programas y  ajustes.

OSD display 

El código de color de la Pantalla de Estado 
Óptico (OSD) ofrece información acerca del 
estado de la operación activa en el horno. La 
pantalla de estado es visible desde una larga 
distancia.

   Marca un nuevo 
	   estándar. Con 
su manejo sencillo.

Todos los programas de cocción  
de Ivoclar Vivadent están pre-
establecidos y distribuidos por los 
diferentes grupos de materiales



Puerto USB y LAN 

El horno puede conectarse a otros dispositivos, tales como 
impresoras, dispositivos de almacenamiento USB y disco 
duros externos, a través de los puertos LAN y USB. Las 
actualizaciones de software pueden descargarse desde un 
dispositivo USB en cualquier momento.

Cabezal del horno desmontable

Fácil transporte y buen mantenimiento gracias a su cabezal 
desmontable.

Sistema de protección de fallo de energía

El sistema está preparado para puentear pequeñas inte­
rrupciones de alimentación de hasta 10 segundos sin que el 
programa sea abortado.

Diagnóstico en remoto vía email

Tan sólo es necesario presionar un botón para generar un 
archivo con el diagnóstico. El archivo debe enviarse al email 
correspondiente de uno de los centros de servicio técnico, el 
cual atenderá la incidencia inmediatamente.

Tecnología de mufla QTK2 con la nueva plataforma 
reflectante SiC 

La nueva tecnología de mufla QTK2 junto con la plata­
forma reflectante SiC asegura una distribución uniforme 
de la temperatura lo que supone unos resultados de coc­
ción óptimos.

Protección contra el choque térmico (TSP)

La función TSP protege a la cerámica contra un choque 
térmico si se cierra el horno cuando está demasiado 
caliente.

Tecnología de vacío de doble válvula 

Esta tecnología reduce el nivel del ruido durante el proceso 
de vacío. La bomba de vacío evacúa la humedad desde la 
bomba de vacío y la cámara de cocción.

Otras ventajas a destacar

sin TSP con TSP



Económico

Eficiente

Innovador

Programat®

UNA HISTORIA DE ÉXITOS

Datos técnicos

Suministro energético 	 110 – 120 V, 50 – 60 Hz 

	 200 – 240 V, 50 – 60 Hz 

	 Fluctuación aceptable ±10 %

Máx. Consumo energético 	 12 A a 110 – 120 V 

	 8.5 a 200 – 240 V 

Datos bomba de vacío	 Consumo máximo: 250 W  

	 Vacío final: < 50 mbar 

	 Utilizar solo con bombas comprobadas

Dimensiones del 	 Profundidad: 465 mm  

horno cerrado 	 Ancho: 320 mm / 390 mm (con bandeja) 	

	 Alto: 320 mm

Dimensiones de la 	 Diámetro: 90 mm  

cámara de cocción	 Alto: 80 mm

Temperatura máx de cocción	 1200 °C

Peso 	 15,6 kg

Información de seguridad 	 Horno fabricado según a los siguientes  

	 estándares: 

	 – IEC 61010  

	 – UL and CAN/CSA

Radio protección/ 	 Testado EMC    

Compatibilidad electromagnética

Forma de suministro 

Programat P310

Cable eléctrico

Bomba de vacío

Kit de prueba 2 de Programat

Juego de calibrado de temperatura 2

Cable de descarga USB

Dispositivo USB Programat

Accesorios recomendados 
(no incluidos en el formato de suministro)

Juego de calibrado de temperatura 2

Bombas de vacío VP3 easy o VP4 

Pinzas

VP3 easy VP 4

Modo de espera para ahorro de energía 

Ivoclar se ha comprometido con un uso eficiente de la 
energía y el uso responsable de los recursos valiosos.
De este modo, el Programat P310 está equipado con la nueva 
tecnología de ahorro de energía. Esta nueva prestación, 
reduce el consumo energético hasta en un 40% en el modo 
de espera. Como resultado usted ahorra en costes de energía 
y protege nuestro medio ambiente al mismo tiempo. Busque 
el símbolo `Power Saving Technology` en la parte posterior de 
su equipo.

Ahorrar electricidad es fácil

Simplemente presione el botón de modo de espera: si 
el horno no está siendo usado, pulse brevemente el botón de 
Modo de Espera.




